MACHINERY



PEB Machinery nasce dalla ventennale esperienza del suo fondatore nel mondo dell’arte
bianca in tutte le sue forme. Nessun dettaglio & stato lasciato al caso, ogni aspetto e stato
curato per darvi un prodotto affidabile, piu sicuro, piu versatile e piu piacevole da utilizzare.
Crediamo fortemente nel Made in Italy e ci assumiamo la responsabilita sociale di localizzare le
lavorazioni nel nostro territorio di concerto al desiderio di valorizzare e far crescere i nostri
giovani talenti grazie alla tradizione centenaria dell’arte bianca. PEB Machinery & una azienda
giovane e dinamica che si distingue per la qualita e la puntualita dei suoi servizi rivolgendo la
massima attenzione a soddisfare le reali esigenze dei suoi clienti in tutto il mondo.

PEB Machinery was born from the twenty-year experience of its founder in the world of white
art in all its forms. No detail has been left to chance, every aspect has been taken care of to
give you a reliable, safer, more versatile and more pleasant to use product. We strongly believe
in Made in Italy and we take on the social responsibility of locating the processes in our
territory in concert with the desire to enhance and grow our young talents thanks to the
century-old tradition of white art. PEB Machinery is a young and dynamic company that stands
out for the quality and punctuality of its services, paying the utmost attention to satisfying the
real needs of its customers all over the world.

PEB Machinery & un'azienda che si impegna costantemente per offrire prodotti di alta qualita
rivolti ad artigiani, laboratori artigianali e privati molto esigenti. Il senso di appartenenza, il
coraggio e la curiosita intellettuale ispirano il nostro modo di essere ed identificano le persone
e le aziende con le quali lavoriamo. Quando si dice: “Il cliente al centro”. PEB Machinery ha
fatto, di questa filosofia, una vera e propria mission dalla quale prendere esempio. La nostra
dedizione e fornire una gamma unica di prodotti, un servizio clienti eccezionale e grandi
esperienze.

PEB Machinery is a company that constantly strives to offer high quality products aimed at
artisans, artisan workshops and very demanding individuals. The sense of belonging, courage
and intellectual curiosity inspire our way of being and identify the people and companies we
work with. When they say: “The customer at the center”. PEB Machinery has made this
philosophy a real mission from which to take an example. Our dedication is to provide a unique
range of products, exceptional customer service and great experiences.

Il nostro approccio alla ricerca inizia direttamente con voi, il cliente. Analizziamo sul campo le
esigenze di panifici, pizzerie e pasticcerie di ogni dimensione, studiando i loro diversi flussi di
lavoro e requisiti specifici. Con questa approfondita comprensione, il nostro team di sviluppo
puod creare un progetto su misura dove affidabilita, design e cura del dettaglio si traducono in
semplicita d’uso. Se siete interessati a diventare uno dei nostri preziosi partner di sviluppo e
contribuire a plasmare soluzioni sempre piu efficaci per i clienti, non esitate a mettervi in
contatto con noi!

Our approach to research starts directly with you, the customer. We analyze the needs of
bakeries, pizzerias and pastry shops of all sizes in the field, studying their different workflows
and specific requirements. With this in-depth understanding, our development team can
create a tailor-made project where reliability, design and attention to detail translate into ease
of use. If you are interested in becoming one of our valuable development partners and
helping to shape increasingly effective solutions for customers, do not hesitate to get in touch
with us!




Capacita minima di farina
Minimum flour capacity
Capacité minimale de farine
Capacidad minima de harina

250 Gr

Volume vasca
Bowl Volume
Volume de la cuve
Volumen del tanque

oLt

Capacita massima di farina
Maximum flour capacity
Capacité maximale de farine
Capacidad maxima de harina

3 Kg

Potenza motore
Engine Power
Puissance moteur
Potencia del motor

0,37 Kw
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Capacita minima di impasto
Minimum dough capacity

Capacité minimale de pate

Capacidad minima de masa

400 Gr

Tensione di alimentazione
Supply voltage
Puissance moteru
Tensién de alimentacion

220 Volt

Capacita massima di impasto
Maximum dough capacity
Capacité maximale de pate

Capacidad maxima de masa

6 Kg

Velocita
Speed
Vitesse
Velocidad

50/300 RPM

Trasmissione completamente a cinghie

Vasca, spirale, piantone in acciaio inox ad alta resistenza
Trasmissione su cuscinetti a sfera pre-lubrificati

Verniciatura con polveri epossidiche atossiche per alimenti
Impianti elettrici e dispositivi di sicurezza secondo le norme CE

Transmission completely with belts

High resistance stainless steel bowl, spiral arm and breaking bar
Pre-lubricated ball bearing transmission

No-toxic epoxy powdered food certified coating

Electrical system and safety devices realised in accordance with CE

Transmission entierement par courroies

Cuve, spirale, soc diviseur en acier inoxidable hautement résistant
Systéme de transmission a roulements a bille lubrifiés

Peinture réalisée en poudre époxy spéciale alimentaire

Installation électrique et dispositifs de sécurité conformes normes CE

Transmisién completamente accionada por correa

Cuva, espiral, proteccidn de acero inoxidable de alta resistencia
Transmisién mediante cojinetes de esfera prelubricados

Pintado con polvos epoxidicos atdxicos para alimentos
Instalacién eléctrica y dispositivos de seguridad segin normas CE
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Capacita minima di farina
Minimum flour capacity
Capacité minimale de farine
Capacidad minima de harina

2 Kg

Volume vasca
Bowl Volume
Volume de la cuve
Volumen del tanque

45/55 Lt

FUTURA

Capacita massima di farina
Maximum flour capacity
Capacité maximale de farine
Capacidad maxima de harina

18/25 Kg

Potenza motore
Engine Power
Puissance moteur
Potencia del motor

2,2 Kw

Capacita minima di impasto
Minimum dough capacity

Capacité minimale de pate

Capacidad minima de masa

3 Kg

Tensione di alimentazione
Supply voltage
Puissance moteru
Tensién de alimentacion

220/400 Volt

Capacita massima di impasto
Maximum dough capacity
Capacité maximale de pate

Capacidad maxima de masa

30/40 Kg

Velocita
Speed
Vitesse
Velocidad

50/300 RPM

Trasmissione completamente a cinghie

Vasca, spirale, piantone in acciaio inox ad alta resistenza
Trasmissione su cuscinetti a sfera pre-lubrificati

Verniciatura con polveri epossidiche atossiche per alimenti
Impianti elettrici e dispositivi di sicurezza secondo le norme CE

Transmission completely with belts

High resistance stainless steel bowl, spiral arm and breaking bar
Pre-lubricated ball bearing transmission

No-toxic epoxy powdered food certified coating

Electrical system and safety devices realised in accordance with CE

Transmission entierement par courroies

Cuve, spirale, soc diviseur en acier inoxidable hautement résistant
Systéme de transmission a roulements a bille lubrifiés

Peinture réalisée en poudre époxy spéciale alimentaire

Installation électrique et dispositifs de sécurité conformes normes CE

Transmisién completamente accionada por correa

Cuva, espiral, proteccidn de acero inoxidable de alta resistencia
Transmisién mediante cojinetes de esfera prelubricados

Pintado con polvos epoxidicos atdxicos para alimentos
Instalacién eléctrica y dispositivos de seguridad segin normas CE




Capacita minima
Minimum capacity
Capacité minimale
Capacidad minima

20 Gg

Produzione oraria
Hourly production
Production horaire

Capacita massima
Maximum capacity
Capacité maximale
Capacidad maxima

300/1000 Gr

Potenza motore
Engine Power
Puissance moteur

Idratazione minima
Minimal hydration
Hydratation minimale
Hidratacién minima

50 %

Tensione di alimentazione
Supply voltage
Puissance moteru

Idratazione massima
Maximum hydration
Hydratation maximale
Hidratacién maxima

80 %

Struttura
Structure
Structure

Tension de alimentacion Estructura

220/400 Volt Inox

Potencia del motor

1800 Pz/h 0,37 Kw

Produccién por hora

Trasmissione completamente a cinghie

Macchina interamente in acciaio inox

Trasmissione su cuscinetti a sfera pre-lubrificati

Impianti elettrici e dispositivi di sicurezza secondo le norme CE

Transmission completely with belts

Machine entirely made of stainless steel

Pre-lubricated ball bearing transmission

Electrical system and safety devices realised in accordance with CE

Transmission entierement par courroies

Machine entierement en acier inoxydable

Systéme de transmission a roulements a bille lubrifiés

Installation électrique et dispositifs de sécurité conformes normes CE

Transmisién completamente accionada por correa

Maquina enteramente en acero inoxidable

Transmisién mediante cojinetes de esfera prelubricados
Instalacién eléctrica y dispositivos de seguridad segin normas CE
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